
 

Themenmenü 

8 Gänge (kleine Portionen) 

 

winterlicher Blattsalat mit Chicorée, Radicchio, Friseé 

Liebstöckelschmand und krossem Bacon 

*** 

geräucherter Saibling auf Pastinakenpüree  

und mariniertem Bleichsellerie 

*** 

zweierlei von der Wachtel auf Rosenkohlblättern 

*** 

was der Schmortopf hergibt in drei Gängen 

*** 

Wildschweinkeule mit Steckrübenkraut und Möhre 

*** 

Rinderroulade mit Selleriepüree und Zwiebelmarmelade 

*** 

Ochsenbacke mit Schwarzwurzel und Birne 

*** 

marinierte Himbeeren mit Basilikum und Joghurt 

 

Preis pro Person 49,-  

Preis pro Person 85,-mit Weinbegleitung  


