
Unser Klassiker:  Willi mit Birne         			  2 cl	        2,80 
Williamsbirne / Obstler / Himbeergeist / Marille     	 2 cl	         2,50 
Frangelico - Haselnusslikör    	                                      2 cl	         2,70 
     	 		                 
Unsere Empfehlung:

FASSBIND 	      Aus einer schweizer Brennerei, im Eichenholzfass 		
	                  gelagert und nach original Hausrezeptur verfeinert.

Alte Pflaume (süßlich-elegante Pflaume, fruchtig und mild)
Alte Himbeere (intensiv und geschmeidig mit feiner Süße)
Alte Birne (reiche, volle Frucht mit angenehmer Süße)
Alte Kirsche (vollmundig, elegante Kirschnote, dezente Mandelnote)
					                		  2 cl	       4,50 

LANTENHAMMER:         
             
Spezial Kräuter Liqueur				    2 cl	         4,00 
Holzfass Enzian 					     2 cl	       4,00 
Roter Williamsbirnenbrand				    2 cl	       4,30 
 

Kräuterliköre
Fernet Branca / Menta					    2 cl	       2,70 
Jägermeister						      2 cl	       2,50 
Ramazzotti / Averna					     2 cl	       2,70 

Hirschrudel:                                   
Kräuterlikör aus 31 Wildkräutern, 
aus dem Hause Verpoorten  				    2 cl          3,50 

 Whiskey
SLYRS Classic 43% - Bavarian Single Malt Whiskey	 2 cl	         4,50 
Ballantines / Dimple / Glenfiddich			   2 cl	          4,50 
Glenmorangie						      2 cl	       5,00 

 Long Drinks
Cuba LibreA						      4 cl	          7,00 
Bacardi ColaA						      4 cl	           6,50  
Wodka Lemon						      4 cl	          6,50 
Wodka Red BullD					     4 cl	          7,00 
Gin „Hendrick‘s“ mit Tonic WaterG,B und Gurke	 4 cl	          8,50 
Gin „The Duke“ mit Tonic WaterGB		                      4 cl                 8,50   
Gin „Gordons“ mit Tonic WaterGB		                     4 cl                 6,50   
MOscow Mule	 (Wodka, Ginger Beer, Limette)         4 cl	        7,50 
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 Spirituosen   Getränke
HERRNBRÄU BIERE

Weizen hell 0,5l	 3,30 
Weizen dunkel 0,5l	 3,30 
Weizen leicht 0,5l	 3,30 
Weizen alkoholfrei 0,5l	 3,30 
Kristallweizen 0,5l	 3,30 
Helles Tradition vom Fass 0,5l	3,30 
Helles alkoholfrei 0,5l	 3,30 
Dunkles Bier 0,5l	 3,30 
Pils aus der Flasche 0,33l	 3,00 
Radler 0,5l	 3,30 
Russ 0,5l	 3,30 
GoaßA,C,G,I 0,5l	 4,20 
Cola-WeizenA,C,G,I 0,5l	 3,60 
Bananenweizen 0,5l	 3,60 
Maß Helles Tradition 1,0l	 6,50 
Maß Radler 1,0l	 6,50 
Maß Russ 1,0l	 6,50 
Maß GoaßA,C 1,0l	 8,30 

ALKOHLFREIE GETRÄNKE 
Mineralwasser  0,25l	 2,00  
Mineralwasser  0,5l	 2,90  

Adelholzener still / spritzig 0,25l	2,30    
Adelholzener still / spritzig 0,75l  4,20  
Coca-ColaA,C,G,I / light  0,25l	 2,30  
Coca-ColaA,C,G,I / light 0,5l	 3,60  
Schweppes Bitter LemonC,F,E 0,2l	2,60  
Schweppes Tonic WaterG,B 0,2l	2,60  
Schweppes Ginger AleC,G 0,2l	2,60  
SpeziA,C,F 0,25l	 2,20  
SpeziA,C,F 0,5l	 3,20  
Apfelsaftschorle 0,25l	 2,20  
Apfelsaftschorle  0,5l	 3,20  
Red BullD 0,25l	 3,70 
Ice Tea Pfirsich 0,5l	 3,00 
Wellnesswasser 0,5l	 3,20  
Zitronenlimonade 0,25l	 2,20  
Zitronenlimonade 0,5l       3,20 
SanbitterC - Saft 0,25l	 3,90 

SÄFTE  
Apfelsaft 0,25l	   2,50 
Maracujasaft 0,25l	   2,50 
Rhabarbersaft 0,25l	   2,50 
Johannisbeersaft 0,25l	   2,50 
Orangensaft 0,25l	  2,50 
Traubensaft 0,25l	  2,50 
Kirschsaft 0,25l	  2,50 

Säfte groß 0,5l	   3,90 
Als Schorle 0,25l	   2,30 
Als Schorle 0,5l	   3,60 

WARME GETRÄNKE 
Tasse Tee, versch. SortenA	  2,50
Tasse KaffeeA	   2,20 
Haferl KaffeeA	   2,80 
EspressoA	   1,90 
Latte MacchiatoA	   2,90 
CappuccinoA	      2,70 

WEISSWEINE  
PINOT GRIGIO 0,2l	   4,50 
Villa Santa Flavia Italien, trocken 

CHARDONNAY TRENTINO 0,2l	  4,50 
Villa Santa Flavia Italien, trocken  

GRÜNER VELTLINER 0,2l	   4,50 
Österreich, trocken

LUGANA DOP 0,2l	   6,50 
Azienda Agricola Cà Maiol Italien

BÜRGERSPITAL „BACCHUS“ 0,2 l	  4,50 
Franken, lieblich

Sanbitter WeißweinC 0,2l 	   4,50 
Kleine Weinschorle 0,2l	   3,20 
Große Weinschorle 0,5l	   5,10 

ROTWEINE  
CABERNET SAUVIGNON 0,2l	  4,50 
Kalifornien, trocken, fruchtig  

MERLOT 0,2l	   4,50 
Italien, trocken  
ALTOS IBÉRICOS CRIANZA 0,2l  6,20 
Miguel Torres · Spanien, DOCa Rioja

Fürstenfass (rosé) 0,2l	   4,50 
Württemberg, trocken

SEKT & CHAMPAGNER 
Prosecco VALDO 0,1l	   3,90 
Prosecco VALDO 0,75l	  24,00 
Hugo 0,2l	   5,50 
AperolC Spritz (Prosecco) 0,2l	   5,50 
Prosecco SanbitterC 0,25l 	   5,50 
Veuve Cliquot 0,75l	  90,00 

Eine weitere Auswahl finden 
Sie in unserer Weinkarte!
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Rinderbrühe mir Leberknödel und frischem Schnittlauch	 3,70 
Hausgem. Tomatensuppe  mit Basilikumpesto und Weißbrot      	 3,90 

Bayerische Vorspeisenplatte                                     Pro Person	     5,90  
(Geräuchertes, Kalter Braten, Obazda, Leberwurst, Schnittlauchbrot)
Kleine Portion Obazda (hausgem.) mit kleiner Breze            	 5,10  
Geback. Camembert mit Preiselbeeren und Weißbrot  	          5,20 

Schweinebraten in Dunkelbiersoße	  9,30 
dazu Kartoffel- oder Semmelknödel 
Ofenfrisches Schäuferl in Dunkelbiersoße dazu Meerrettich

4
,           11,50 

Kartoffel- oder Semmelknödel und Krautsalat
Halbe Grillhax´n in Dunkelbiersoße dazu Meerrettich

4
,                10,50 

Kartoffelknödel oder hausgem. Kartoffelsalat und Sauerkraut  
Wiener Schnitzel (vom Kalb) in Butter gebraten,                           16,90                                      
mit Preiselbeeren, hausgem. Kartoffelsalat oder Pommes Frites 
Leberkäs abgebräunt

1,2  mit Spiegelei und hausgem. Kartoffelsalat 	 7,90 
Fingerfood (Chicken Nuggets, Chicken Wings, Cheddars,            10,90  
Farmer Potatoes, Mozzarella Sticks ) und verschiedene Dips   

Rinderlendensteak „MO Art“ vom Grill                                          19,90  
mit Kräuterbutter, Speck und Zwiebeln  
Grillteller mit Kräuterbutter und Röstzwiebeln                                 12,90 
(Holzfällersteak, Nürnberger Rostbratwürst‘l, Putensteak, Wammerl)
Putensteak mit Kräuterbutter und Röstzwiebeln                             11,90 
Holzfällersteak (vom Schwein) mit Kräuterbutter und Röstzwiebeln       11,90 

dazu 1 Beilage nach Wahl: Pommes Frites, Bratkartoffeln,
Kartoffelsalat, Beilagensalat, Saisongemüse  

                      (Süßkartoffel-Pommes +2 €) 	

Currywurst
1,2 mit Pommes Frites	     6,50 

6 Nürnberger Rostbratwürst‘l
1
 mit Sauerkraut, Senf und Brot	     6,90 

Hausgem. Bratensülze mit Bratkartoffeln 	     9,30 
(solange der Vorrat reicht)	  

Fisch
Lachs vom Grill mit Ofenkartoffeln und Kräuterquark                 15,50 
2 Scampispieße mit gebratenem Gemüse und Dip                        15,50 

    

Bratkartoffeln mit 2 Spiegeleier                                                         6,90 
Ofenkartoffeln mit Kräuterquark und Salat                                         7,90 
Ofenkartoffeln mit Kräuterquark, Räucherlachs, Mozzarella und Salat      10,90          
Ofenkartoffeln mit Kräuterquark, 
gebratenen Hähnchenbruststreifen und Salat                                           12,90                            
Farmer Potatoes mit verschiedenen Dips                                          5,90 

            
Gemischter Salatteller                                                                        6,50 
dazu bieten wir an : 

• Gebratene Hähnchenbruststreifen 	                                 + 4,90 
• Graved Lachs mit Honig-Senfsoße 	 + 4,90                       
• Tomaten und Mozzarella	                                 + 4,20 
• Gebackener Camembert mit Preiselbeeren                      + 4,90 
• Schafskäse mit Oliven und Zwiebeln                                + 4,90 
• Gebackene Mozzarellasticks 	                                 + 4,50 
• Gebratene Champignons                                                  + 4,50                                  
• Gekochtes Ei                                                                    + 1,00 
• Avocado                                                                          + 3,00

Schlemmersalat „MO Art“ mit Hähnchenbrustfilet,                           14,90
Mozzarella und Räucherlachs
   
 Dressings: Hausgem. Senfdressing, Joghurt-Knoblauchdressing 
                   Balsamicodressing (vegan), Essig und Öl

Zu allen Salaten servieren wir einen Brotkorb.

Zu allen Salaten servieren wir einen Brotkorb.
Vegetarisch

Allgäuer Käsespätzle mit Röstzwiebeln, Emmentaler und kleinem Salat        8,90 
Kräuterrahmschwammerl mit Semmelknödel und frischen Kräutern   8,90                                

   Vegan
Hausgem. Tomatensuppe  mit Basilikumpesto und Weißbrot      		        3,90 
Ofen-Süßkartoffel mit mediterranem Gemüse,                           10,90 
Tomatensalsa und Olivenöl
Gemischter Salat mit gebratenen Champignons                              12,90 
und Avocado mit Balsamicodressing    
Süßkartoffel - Pommes mit Mangodip und Tomatensalsa             	    5,90
Ofenkartoffeln mit gebratenen Champignons, Tomatensalsa und Salat      11,90 
Vegane Brotvariation mit Alsan (vegane Butter)	    7,10 
(Schnittlauch-, Radieserl-, Tomaten- und Senf-Rucolacremebrot)

EXTRAS   
Portion Ketchup, Portion Senf, Portion Mayonnaise 0,30  • Scheibe Brot 0,50  Brotkorb 
mit Butter (2 Scheiben Brot, 1 Butter) 1,50  • Portion Dip 0,50 
• Kleiner gemischter Beilagensalat 3,70  • Portion Krautsalat  2,50  
• Portion Spiegelei 1,00  • Portion Champignonsoße 1,50  • Portion Sauerkraut  2,50 

Bayerischer Wurstsalat (Lyoner)
1,2

 mit Zwiebelringen,                6,90 
Essiggurke3, Bauernbrot und Butter
Schweizer Wurstsalat (Lyoner)

1,2
 mit Emmentaler,	  7,90 

Zwiebelringen, Essiggurke
3
, Bauernbrot und Butter

Hausgem. Pressack (rot + weiß)	   5,90 
mit Essiggurke

3
in Essig und Öl, Bauernbrot und Butter

Bauerngeräuchertes 	   8,90 
mit Essiggurke, Bauernbrot und Butter  
Bauerngeräuchertes

2
 mit Emmentaler, Essiggurke

3
,	   9,80 

Bauernbrot und Butter  
Biergartenschmankerl 	   10,90
Radi, Radieserl, Geräuchertes

2
, Obazda, Schmalz-                            

und Schnittlauchbrot, Bauernbrot und Butter 
Brotzeitbrett´l für eine Person / für zwei Personen          9,50  / 16,90 
Bauerngeräuchertes

2
, weißer und roter Pressack, kalter Braten, 

Leberwurst, Emmentaler, Essiggurke
3
, Zigeunerbeißer, Obazda, 

Meerrettich
4
, Bauernbrot und Butter 

Kalter Braten mit Meerrettich
4
, Essiggurke

3
, 	   8,50 

Bauernbrot und Butter  
Kalter Braten mit Emmentaler und Meerrettich

4
, 	   8,90 

Essiggurke3, Bauernbrot und Butter
Raditeller mit Radi, Radieserl, Schnittlauchbrot, Brot und Butter	  5,90 
Gemischtes Käsebrett´l verschiedene internat. Käsesorten,	    10,90 
Obazda, Feigensenf, Essiggurke

3
, Bauernbrot und Butter 

Große Breze mit Emmentaler und Feigensenf 	   8,90 
Obazda (hausgem.) 	   6,90 
mit frischen Zwiebelringen, Schnittlauchbrot und Bauernbrot 
Große Breze mit Obazda (hausgem.)	   8,90 
Schanzer Brotvariation 	   7,10 
(Schnittlauch-, Radieserl-, Obazda- und Tomatenbrot )
Schmalzbrot mit Röstzwiebeln	   3,50 
Radieserlbrot oder Leberwurstbrot	   3,50 
Schnittlauchbrot oder Tomatenbrot	   3,50 
Kleine Breze/ Große Breze mit Butter                             1,50 /4,50

Für unsere kleinen Gäste
Schnitzel „Wiener Art“ (von der Pute) mit Pommes Frites      6,50                
Chicken Nuggets mit Pommes Frites                                       5,90  
Portion Pommes Frites mit Ketchup und Mayo                       3,90   
Knödel oder Spätzle mit Soße                                               3,90   

                                        	    
Nachspeisen

Apfelstrudel mit Vanillesoße	   4,90 
Kaiserschmarrn mit Apfelmus und Sahne	   5,90 
Warmes Schokoladensoufflé mit Vanilleeis und Sahne	   5,90 
Joghurteis mit Kirschgrütze und Sahne	   4,90 
Mo - Dessertteller (ab 2 Personen)                      pro Person	   5,90 

Schale Knabbereien (Erdnüsse, Wasabi Erdnüsse, Salzbrezen)	  2,50 

 1 = mit Phosphat/Geschmacksverstärkern, 2 = mit Nitratpökelsalz, 3 = mit Konservierungsstoffen, 4 = geschwefelt. Alle Speisen auch zum Mitnehmen! Informationen in Bezug auf Allergene und Zusatzstoffe erhalten Sie auf Wunsch gerne schriftlich von unseren Servicemitarbeitern. Hauptgerichte können Sie als kleine Portion zu einer Preisvergünstigung von 2 Euro erhalten.

Aus unserem Suppentopf

Vorspeisen

Mo - Classics vom Grill

Warme Biergarten - Schmankerl

Aus unserer Kartoffelecke

Knackige Salate

Die Biergarten - Klassiker


