
 

 

 
 

HERZLICH WILLKOMMEN                                       
 

wir freuen uns sehr, Sie als unsere Gäste im Rebstock begrüßen zu dürfen & 
   wünschen Ihnen einen angenehmen Aufenthalt. 

 

 
Genießen Sie die Integration aus verschiedenen regionalen, nationalen &  

internationalen Produkten & Zubereitungsarten 
 

liebevoll miteinander kombinierte Gerichte aus  
deutsch, französisch, mediterran, asiatisch & multikulturellen  

Zutaten & Aromen. 
 
 

Wir wünschen Ihnen GUTEN APPETIT 
 
 
 

Leider gibt es Produkte, die ohne Zusatzstoffe nicht erhältlich sind.  
Bei Wünschen und Anregungen, sowie bei Lebensmittel die Allergien auslösen 

können und/oder Zusatzstoffe enthalten, können Sie beim Personal erfragen und/oder in einem separaten Ordner einsehen. 

 
 



APERITIF             € 

 
 
Kalte Ente alkoholfrei Rivaner, Mineralwasser mit Zitrone, Minze     0,2l  7,50 

 
     Hauscocktail alkoholfrei         0,2l  6 

 
Kir blanc 16 alkoholfrei Rivaner mit Cassis       0,1l  6,50 

 
Hausaperitif           0,2l  7,50 

 
Winzersekt 16 Weiß          0,1l  6,90 

      
Winzersekt 16 Rosé          0,1l  6,90 

 
Winzersekt 16            0,1l  7,20 

• Crème Cassis       
• Williams Christ  
• Feige 

 
Kir blanc 16 Weißburgunder mit Crème Cassis        0,1l  6,50 

 
Belsazar Vermouth 16          5cl  5,50 

• Weiß 
• Rot 
• Rosé 

 
Chèrie 16           5cl  5,50  

  

Gin-Tonic 10,3            0,2l  8,50 

Pink spritz 16,10,3 Belsazar Rosé, Tonic        0,2l  8,50 

Summer spritz 16,10,3  Belsazar Riesling Weiß, Tonic      0,2l  8,50 
 
Aperol spritz 16,10,2           0,2l  7,50 

Hugo 16,1            0,2l            7,50 

 
Campari Soda 2 / Orange         0,2l  6,50 

                    



 
 
              FELD & WIESE 
 
 

 
 
 

POLENTA GEMÜSE SCHNITTE / Basilikum Sorbet / Buttermilch / geschmolzene Tomaten 

 
Silvaner, Bickensohler Weinvogtei 

 
*** 

             

GEMÜSE STRUDEL / Sellerie Püree / gebackener Spargel / Curry-Zitronengras-Schaum 
 

Weißburgunder, Weingut Brodbeck, Bötzingen 

 
*** 

              

APFEL TARTE / Cappuccino Eis 

     
„Kalkstein“ Riesling Spätlese Edelsüß Weingut Herbster, Ehrenkirchen 

 

 
 
 

3 Gang 37€ / Weinbegleitung 15€  
    NEU! Weinbegleitung auch mit alkoholfreien Weinen möglich 

 
 
 
 

Wir bitten um Verständnis, dass Umbestellungen innerhalb dieses Menüs nicht möglich gemacht werden können 

 



 
PASSION 

         
 

BERG WIESEN HEU SÜPPCHEN / Wurzelgemüse / geräucherte Entenbrust 
 
Grauburgunder trocken, Bickensohler Weinvogtei 

           *** 
      

HAMACHI im Schweineschwarten Knuspermantel / Apfel-Gurken-Salat / Ponzu Yuzu Sud /  
Koriander / Buttermilch 

 
Gutedel trocken, Weingut Landmann - Staufen 

*** 

 
GÄNSELEBER RAVIOLI / Sellerie Püree 

 
Alter Ölberg Gewürztraminer Spätlese trocken Weingut Herbster - Ehrenkirchen  

*** 

 
Kalbsfilet / Vanille Spinat / gebackener Spargel / Morcheln / Kartoffel-Kissen 

 
Merlot, Weingut Abril, Bischoffingen 

*** 
 

     VARIATION VON DER VALRHONA SCHOKOLADE 
 

„Kalkstein“ Riesling Spätlese Edelsüß Weingut Herbster, Ehrenkirchen 

 
 

4 Gang 69 € - ohne Ravioli / 4er Weinbegleitung 20€ 
     5 Gang 79€ / 5 er Weinbegleitung 25€ 

    NEU! Weinbegleitung auch mit alkoholfreien Weinen möglich 
 
 

Wir bitten um Verständnis, dass Umbestellungen innerhalb dieses Menüs nicht möglich gemacht werden können 



 
FLUSS & MEER 

 
 
BERG WIESEN HEU SÜPPCHEN / Wurzelgemüse / Lachs Klößchen 

 
Grauburgunder trocken, Bickensohler Weinvogtei 

           *** 
      

HAMACHI im Schweineschwarten Knuspermantel / Apfel-Gurken-Salat / Ponzu Yuzu Sud /  
Koriander / Buttermilch 

 
Gutedel trocken, Weingut Landmann - Staufen 

*** 
 

   ZANDERBÄCKLE / Tomaten / Wurzelgemüse / Tagliatelle / Bärlauch Schaum 
 

Riesling trocken, Bickensohler Weinvogtei 

*** 
 

 
  KOKOS CHIBOUST SCHNITTE / Exotic Kompott / Ananas-Zitronengras Sorbet 

 
 „Kalkstein“ Riesling Spätlese Edelsüß Weingut Herbster - Ehrenkirchen 

 

 
 

3 Gang 46 € - ohne Hamachi – 3er Weinbegleitung 15€ 
     4 Gang 61€ - 4 er Weinbegleitung 20€ 

    NEU! Weinbegleitung auch mit alkoholfreien Weinen möglich 
  
 

Wir bitten um Verständnis, dass Umbestellungen innerhalb dieses Menüs nicht möglich gemacht werden können 
 

 

 



 
 
 
SUPPEN 

               € 
 
 
RINDERKRAFTBRÜHE / Kräuter Flädle         7,50 

 
BERG WIESEN HEU / Crème Süppchen / Wurzelgemüse / geräucherte Entenbrust 3,8,16  9,50 

  

 
 

VORSPEISEN 
 
 
                

HAMACHI im Schweineschwarten Knuspermantel / Gurken Apfel Salat / Ponzu Yuzu Sud 16/  
Buttermilch / Koriander             19 

 
BADISCHES SCHNECKEN PFÄNNLE / Bärlauchbutter / Baguette      12,50 

 
SCHÄUFELE CARPACCIO / Linsen/ Wasabi / Orangen Miso / Drilling Kartöffele 1,3,8,16   16 

 
POLENTA GEMÜSE SCHNITTE / Basilikum Sorbet / Buttermilch / geschmolzene Tomaten   16 

 
kleiner BUNT GEMISCHTER BLATTSALAT 16,2              7,50 
 
großer BUNT GEMISCHTER BLATTSALAT 16,2              11,50 
 

 

 



 
HAUPTGERICHTE 
 

 
FLEISCH 

              € 

 
LAMM HÄXLE / Erbsen Püree / gebackener Spargel / Kräuter Kartoffeln /     26 
Piment D´espelette Jus 16       
 
                                                                                                                    
KALBSFILET / Kräuter-Orangen-Miso-Kruste / Vanille Spinat /  
Kartoffel Kissen / Ponzu-Yuzu-Jus 16         32 

 
 

STUBENKÜKEN im Berg Wiesen Heu / Bohnen Ragout / Bärlauch Spätzle /  
Morchel-Rahm-Sauce 16               25   
 
                                                                                      

CORDON BLEU 1,3,8,16  / mit Batzenberger Schinken & Käse gefüllt  
• mit Pommes frites             16,50 
• mit hausgemachte Spätzle / Spätburgunder Jus        18,50        

 
 

SCHNITZEL VOM SCHWEINERÜCKEN  
• mit Pommes frites                       15 
• mit hausgemachte Spätzle / Spätburgunder Jus 16      17        

 
 

REBSTOCK´S SAISON BURGER             18,50 
Irisches Dry Aged Beef 220g / Basilikum Schmand / Salat / geschmolzene Tomaten / Büffel Mozzarella / Rucola  

    
• Portion Pommes frites          4,50 

 
      



 
 

 
 

 
VEGETARISCH 

              €  
                 

GEMÜSE STRUDEL / Sellerie Püree / gebackener Spargel / Curry-Zitronengras-Schaum  22  
 
 
KARTOFFEL RÖSTI / Frühlingsgemüse / Büffel Mozzarella / Rucola / Tomaten / Bärlauch  20  

     

 
 
 
 

FISCH     
 
 
ZANDERBÄCKLE / Tomaten / Wurzelgemüse / Tagliatelle / Bärlauch Schaum    28 

     
 

LACH & ZANDER Klößchen / frischer Blattspinat / Tagliatelle / Grauburgunder Sauce 16  26 

 
 

 

 
 
 



 
 
 
 
DESSERT            

                 
 

              € 
 
 
CRÈME BRûLÉE  
Blutorangen Sorbet / Exotic Kompott         11,50   

      
VARIATION VON DER VALRHONA SCHOKOLADE       12 
             
APFEL TARTE  
Cappuccino Eis            10 
 
KOKOS CHIBOUST SCHNITTE 
Exotic Kompott / Ananas-Zitronengras Sorbet        12 

 
CAFÉ AFFOGATO 11  
Vanilleeis / Espresso / Sahne          6 

           
Hausgemachtes Eis/Sorbet, je Kugel          2,90 
 
 
 

 
 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

Gesetzlich sind wir zur Kenntlichmachung von Zusatzstoffen verpflichtet: 
 

Nr.1 mit Konservierungsstoffen 
Nr. 2 mit Farbstoff 

Nr. 3 mit Antioxidantien 
Nr. 4 mit Süßungsmittel Saccharin 
Nr. 5 mit Süßungsmittel Cyclamat 

Nr. 6 mit Süßungsmittel Aspartam, enth. Phenylalaninquelle 
Nr. 7 mit Süßungsmittel Acesulfam 

Nr. 8 mit Phosphat 
Nr. 9 geschwefelt 
Nr. 10 chininhaltig 
Nr. 11 coffeinhaltig 

Nr. 12 mit Geschmacksverstärker 
Nr. 13 geschwärzt 
Nr. 14 gewachst 

Nr. 15 gentechnisch verändert 
Nr. 16 enthält Sulfite oder Schwefeldioxid 

 
 
 

Alle Preise in € inkl. gesetzliche MwSt. & Bedienung 

 
 


